REPORTAZ: WLOCHY

Degustacja nowego rocznika sagrantino w sali obrad ratusza w Montefalco.



O sagrantino wiecej sie mowi, niz je degustuje. Najbardziej taniczny szczep
Wloch wydaje sie raczej ciekawostka niz sprzedazowym pewniakiem. To
jednak tylko czes¢ prawdy, bo rynkowy potencjal umbryjskiego flagowca
wcigz ro$nie. W miedzyczasie dorobit sie on jednak silnego konkurenta,

o ktorym 20 lat temu nikt jeszcze nie slyszal.

StAWOMIR SOCHAJ

ANTEPRIMA SAGRANTINO 2016 okazala sie ostatnim duzym winiar-
skim wydarzeniem przed lockdownem we Wtoszech. Centrum
wydarzenia byta bogato zdobiona sala obrad x111-wiecznego ratusza
w Montefalco. Na podwyzszeniu prezylo muskuty kilkadziesiat sa-
grantino z rocznika 2016. Wszystkie — niczym na konklawe — ubra-
ne byly w purpure, a nad nimi, na niebiansko ustanej gwiazdami
$cianie, wisial krzyz. Religijnych akcentéw pojawilo sie zreszta
wiecej. Prezentacja nowego logo apelacji odbyta si¢ w nawie gléwnej
x1v-wiecznego koéciota $w. Franciszka ozdobionego freskami Pietra
Perugina oraz Benozza Gozzoliego i przeksztalconego w Muzeum
Montefalco. Sekularyzacja ,,$wietego” szczepu Umbrii postepuje
powoli, ale $wietna jako$¢ win tylko czesciowo jest efektem sit
pozaziemskich.

MOCARZ Z ZAKRYSTII

Nazwa sagrantino pochodzi najprawdopodobniej od stow sagrestia
(zakrystia) lub sagra (Swigto). Pierwsza wzmianka o szczepie
pochodzi z 1598 roku, ale przypuszcza sie, ze uprawiano go w Umbrii
znacznie wczesniej. Przez wieki chetnie wykorzystywano go jako
wino mszalne. W xvi1 wieku wyszto rozporzadzenie kardynala
Boncompagniego, legata Perugii, ktore skazywalo na szubienice
kazdego, kto wyciglby krzew $wietego szczepu. Uwaza sie doé¢
powszechnie, ze historycznie sagrantino byto winem stodkim, tto-
czonym z podsuszanych gron, ale Valentino Valentini z winiarni
Bocale twierdzi, ze niektére dokumenty wskazujg na réwnolegly
tradycje win wytrawnych. Jakkolwiek by nie bylo, apelacja Monte-
falco Sagrantino powstata w 1977 roku dla passito. Dopiero z czasem
wlaczono do niej takze wina wytrawne, a obydwie kategorie status
DOCG uzyskaly w roku 1992. To mniej wigcej wtedy rozpoczyna sie
dynamiczny rozwdj areatu apelacji.

Sagrantino rywalizuje z tannatem o miano najbardziej tanicz-
nej odmiany $wiata. Niektore badania pokazuja, ze to wlasnie

wloski szczep moze si¢ pochwali¢ najwieksza zawartoécig polife-
noli. Ich nadmiar sprawia, ze gléwna troska winiarzy jest uprawa
i winifikacja, ktora pozwoli na redukcje i zaokraglenie garbnikéw.
Sposobéw jest wiele — od doktadnego wywazenia dojrzatosci pe-
stek i skorek (dojrzewaja nieréwnomiernie), przez wczesniejsze
zbiory, po dojrzewanie w barytkach. Zawartos¢ tanin w skorkach
redukuje tez suszenie gron, stad niektérzy przyprawiaja odrobing
passito nawet wina wytrawne. Nie zmienia to faktu, ze wiekszos§¢
sagrantino to wina potezne, a garbnik w nich jest praktycznie nie-
zniszczalny nawet po dekadach dojrzewania. Typowe dla szczepu
sg nuty ciemnych i czerwonych owocéw, kwiatéw (szczep zawiera
terpeny, z ktorych znane sg gléwnie biate aromatyczne odmiany)
i ziot oraz akcenty balsamiczne, czy wrecz iglaste.

APELACJA NA DNIE JEZIORA

Sagrantino jest dla Umbrii tym, czym nebbiolo dla Piemontu.
Obydwa szczepy czuja sie najlepiej w domu i rzadko wychylaja
nos poza rodzinne strony. W przypadku sagrantino powodem
jest geologia, ktdrej praktycznie nie da sie odwzorowaé w innych
miejscach. Granice apelacji pokrywaja si¢ z grubsza z brzegami
niecki dawnego jeziora o nazwie Bacino di Bastardo. Uformowaty
ja ruchy tektoniczne sprzed 2 mln lat. W miejscu, gdzie znajdowato
sie dawne jezioro, dominujg dzi$ gleby gliniaste, na jego dawnych
brzegach glina wymieszana jest z piaskiem, granitem i wapieniem.
Witasnie tam zréznicowanie podtoza umozliwia tworzenie najbar-
dziej finezyjnych sagrantino. Mowa gtéwnie o znajdujacych sie na
wschodzie apelacji gminach Montefalco i Bevagna.

W 1992 roku areat apelacji Montefalco Sagrantino liczyt zaledwie
66 hektaréw. W 2017 roku wzr6st do blisko 760 hektaréw. Niewiele
jest we Wloszech apelacji, ktére moglyby si¢ poszczyci¢ taka dy-
namika. W tym samym czasie produkcja wzrosta ,,tylko” trzykrot-
nie, co thumaczy¢ mozna wigkszg troska o jakos¢ przy obnizaniu
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Piwnice Antonelli San Marco - wielu winiarzy w Montefalco eksperymentuje Marco Caprai - legenda Sagrantino di Montefalco. Arnaldo Caprai byt jednym
zamforami. z producentdw, ktérzy jako pierwsi pokazali $wiatu wybitne sagrantino.
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Widok z winiarni Colsanto na niecke dawnego jeziora - Bacino di Bastardo. Kolacja w winiarni Torre de la Custodia. Umbryjskie dania i antipasti
przygotowat utalentowany szef Massimo Infarinati.

s« @



wydajnosci. Po roczniku dekady, jakim okrzyknigto 2016, mozna
sie spodziewad, ze stupki bedg nadal rosly. ,,Szesnastka” wyrdznia
sie na tle poprzednich rocznikéw elegancja, solidng kwasowos$ciag
i tagodniejsza taning. Pomimo mniej mocarnego charakteru po-
tencjal starzenia najlepszych butelek jest bardzo duzy.

Co ciekawe, w ostatnich latach roénie tez produkcja Montefalco
Sagrantino Passito, na ktére przypada 7 proc. calkowitej produkeji
apelacji. Mlodszym i bardzo obiecujagcym bratem flagowego wina
regionu jest Montefalco Rosso, ktdre musi zawiera¢ 60-70 proc.
sangiovese i 10-15 proc. sagrantino.

BOGACI, NOWOCZESNI | TRADYCYJNI

W ostatnich latach Montefalco przezywa prawdziwe oblezenie
duzego kapitalu. Zainwestowal tu m.in. Livon, duzy producent
z Collio, tworzac Fattorie Colsanto, swojg winiarni¢ otworzyt Lun-
garotti, potentat z innego zakgtka Umbrii, Torgiano, pojawili sie
tez kompletnie nowi gracze niezwigzani z winem, jak Bellafonte.
Emblematyczny jest zwlaszcza przypadek tego ostatniego produ-
centa, dysponujacego piekna, nowoczesng i ekologiczna winiar-
nia. Jej whascicielem jest Peter Heilbron, syn niemieckiego jubilera
urodzony w Mediolanie, ktory przez wigkszos¢ kariery pracowat
na wysokich stanowiskach w wielkich korporacjach, takich jak
Heineken czy Nestlé. Jego marzeniem byt jednak skrawek ziemi
w Umbrii. W sagrantino zakochat sie jeszcze w latach 9o. ubiegte-
go wieku. Zamarzyl sobie, ze bedzie robit wina w nowofalowym,
bardziej eleganckim stylu niz ten, ktéry dominowat wowczas. Ta-
kie jest wlasnie jego Collenottolo, ktére w roczniku 2016 osigga
wyzyny finezji.

Na drugim biegunie znajdujg sie wielopokoleniowe firmy, takie
jak Agricola Romanelli, z mtodym, 37-letnim wlascicielem Devisem
Romanellim. Ptynnie méwiacy po angielsku winiarz reprezentuje
trzecie pokolenie winiarzy tej niewielkiej ekologicznej posiadtosci.
Tu winiarnia jest nad wyraz skromna, za to wina z pewnoscia nalezg
do czotéwki apelacji. Oprocz doskonatych sagrantino powstajg tu
takze $wietne rosso z sangiovese i merlota, jak rdwniez fantastyczne
wina biale, ale o nich za chwile.

Nie sposob nie wspomnie¢ tez o nestorach apelacji - Marco Ca-
praim, wlascicielu Arnaldo Caprai, i Filippo Antonellim z Antonelli

San Marco, ktdry stoi na czele wladz apelacji. Wina pierwszego sa
wyraznie beczkowe, potezne, pelne garbnikowej goryczki; drugi
stawia na rownowagg, elegancje¢ i pojedyncze parcele, ekspery-
mentuje tez z amforami (nie on jedyny). Montefalco Sagrantino
Chiusa di Pannone z pojedynczej, niespelna 3-hektarowej parceli
od Antonelliego byla najlepszym sagrantino degustowanym w cza-
sie wydarzenia. Kiedy zasugerowalem Filippo, ze on i Caprai sg

dla Montefalco tym, czym wielcy modernisci i tradycjonalisci dla
Barolo, u$émiechnat sie skromnie, jakby styszal to poréwnanie nie
pierwszy raz.

OZENIONY Z DRZEWEM

Ale sagrantino nie jest jedyna gwiazda Montefalco. Najbardziej
zawrotng kariere w regionie robi trebbiano spoletino (nie myli¢
z innymi trebbiano). W ciggu zaledwie 20 lat szczep ten prze-
byt droge od cudownego ocalenia do renomy jednej z najbardziej
obiecujacych biatych odmian Italii. Od zagtady uratowata go na
poczatku naszego stulecia Cantina Novelli. Jak zwykle w tego typu
historiach bywa, okazalo si¢ jednak, ze po sukcesie cudem ocalate
krzewy tej odmiany znalazty sie takze w innych winnicach. Trudno
byloby w przeciwnym razie wyobrazi¢ sobie powstanie juz dekade
pdzniej — w 2011 roku - apelacji Spoleto, ktéra czeéciowo pokrywa
sie z apelacja Montefalco i ma czuwac¢ nad karierag nowej gwiazdy.

Rozpietos¢ aromatyczna (od nut przypominajacych sauvignon
po muszkatowe) pozwala niektérym (jest wérdd nich Ian d’Agata)
podejrzewal, ze w istocie mamy wiecej niz jedno trebbiano spoleti-
no. Nie bytoby to wielka niespodzianka dla tych, ktdérzy znaja ciagte
erraty do atlaséw wloskich odmian. Jakkolwiek by nie bylo, efekty
krétkiej przygody winiarzy z t3 odmiang sa fantastyczne. Dzigki wy-
sokiej kwasowosci, solidnej budowie, plastycznoéci i wspomnianej
rozpietoéci aromatycznej (nuty cytrusow, figi, gruszki, brzoskwin,
zi6}, ananasa i rumianku) z trebbiano spoletino mozna wyczaro-
waé prawdziwe peretki w wielu odmiennych stylach. Na szczescie
nie powstal jeszcze kanon tego wina i mozna do woli przebiera¢
w réznych wariantach - od szczuplych i orzezwiajacych po becz-
kowe, od minimalistycznych i precyzyjnych po pomaranczowe.

Tradycyjnie trebbiano spoletino sadzono na skrajach winnic,
pozwalajac krzewom pia¢ sie po drzewach. System ten nazwano
maritata, bo krzewy byly w ten sposéb ,,zenione” z pniami i galezia-
mi. Czasami drzewa laczono jeszcze drutami, zeby pedy wedrowaty
bez przeszkod dalej. To sprawialo, ze wydajnoé¢ byta praktycznie
nieograniczona. Teoretycznie z jakoscig powinno by¢ odwrotnie,
ale okazuje sig, ze dzisiaj system daje doskonate efekty. Najlepszym
przykladem jest Le Tese od Romanelli, wino macerowane na skor-
kach bez kontaktu z tlenem i dojrzewajace na osadzie. Na kontakt
z tlenem uwaza tez Antonelli, ktory trebbiano spoletino winifikuje
w amforach. Najlepsze efekty osiaga jednak, fermentujac te wina
w duzych debowych beczkach i dojrzewajac na osadzie. Efektem jest
Trebium - wino o prawdziwie burgundzkiej ztozonosci i elegancji.
Swietne trebbiano spoletino produkuja tez Bellafonte, Valdangius,
Tabarrini i Paolo Bea, wielki nieobecny Anteprimy, ktory robi z tej
odmiany wina pomaranczowe, w tym doskonalego Arboreusa po-
chodzacego z krzewéw o ksztalcie i rozmiarach drzewa. Wielkie
wrazenie robia tez spoletini z niewielkiej posiadtoéci Perticaia nale-
z3cej do Guido Guardigliego. Tamtejsze Del Posto dojrzewajace na
osadzie osiaga wyzyny zlozonosci, cho¢ nie ma kontaktu z dgbem.
Do tego fantastycznie si¢ starzeje. Degustacja pionowa pokazata,
jak pieknie nuty gruszek, rumianku i rozmarynu ewoluuja w strone
trufli i dojrzatych brzoskwin.

Paradoksalnie o trebbiano spoletino méwito si¢ w kuluarach wy-
darzenia wigcej niz o fenomenalnym roczniku sagrantino. Krytycy
i konsumenci s spragnieni nowosci, szczegélnie jesli towarzyszy
jej jako$¢. Poza tym historia cudem ocalalego dzikusa, ktory zszedt
z drzew i zaraz na nie powrdcit, bardziej przemawia do wyobrazni
niz opowies¢ o $wietoszkowatym mocarzu, ktéry nabrat oglady.
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